Vorweg

Aus der Béckerei
Brotkorb mit Auswahl verschiedener Brote &

hausgertihrtem Krauterquark p.P.250 €
Gurkensalat®’
mit Dill-Dressing 3,80 €

Gasthofsalat

hausmarinierte Salate der] ahreszeit nach Bauernart 3,80 €

Land-Zwiebelsuppe’

mit geriebenem Kise und Croutons 3,80€
Soljanka "*”

mit Salamistreifen, Paprika und sauren Giirkchen,

saurer Sahne, Zitrone und Baguettebrot 4,50 €

Hausgemachtes Ragout von der Schweinekeule
Wﬂrzﬂeisch mit Champ ignons, Hollandischer Sauce

und Gouda gratiniert, dazu Toast 6,20 €

Carpaccio vom Rinderfilet ™’

mit nativem toskanischem Olivensl & dunklem Balsamico,
Kirschtomaten, Kapeméipfe[n und geho]oe[tem Parmesan,
Baguettebrot 10,50 €

Auf Wunsch halten wir fiir Sie eine Karte mit allen ausgewiesenen

Zusatzstoffen bereit. Wenden Sie sich dazu gern an unser Servicepersonal.




Hauptsachen & Klassiker

Gasthof-Schnitzel "**

Paniertes Schnitzel vom Landschwein, in Butter gebraten,

dazu Bratkartoffeln und Pfannengemiise 13,20 €
Halbe Bauernente®’

mit Apfelrotkohl, Kroketten und Bratensauce 16,50 €
Traditioneller Hirschbraten "’

serviert mit Rotkraut, Preiselbeerbirne, Wa[dp'dze
und eigener Schmorsauce,
dazu Semmelknodel 17,20 €

kleinere Portion // 11,20 €

Ein Klassiker neu interpretiert:

Weifiger Steak-Pfarmne **”

Zart gegrilltes Schweinsmedaillon, saftiges Steak vom Maisrind & wiirziges Lammkareg,
dazu Champignons, Perlzwiebeln und pochiertes Ei,

auf Bratkartoffeln 18,50 €

Auf ‘Wunsch halten wir ﬁ',iv Sie eine Karte mit allen ausgewiesenen

Zusatzstcﬁen bereit. Wenden Sie sich dazu gern an unser Servicepersona[.




Gegrillte Brust vom Maishihnchen

mit Pfifferlingssauce und einem Kriuter-Risotto 15,20 €
Maishéhnchen sind mit Mais abﬁezogene Héhnchen, welche dadurch eine G’e/éﬁz"réung der Haut

erhalten und etwas intensiver im Geschmack sind.

Holzfiller Steak aus dem Ofen "™’

in Rotwein-Balsamico geschmorter Schweinekamm mit Kise gratiniert,

Paprika-Zwiebel-Gemiise und gebackene Kartoffelspalten 15,80 €

Der Besondere Fleischgenuss - Maisrinder

Diese Rinder wachsen auf Maisfarmen auf und werden in den letzten 100 Tagen
ausschligSlich mit Mais gefuittert. Wer dieses Fleisch ecnmal probiert hat, der weif§, wie gut

F/EI'SC'/Z sc/zmec/een éann... undmm‘s/

Der Landgasthofklassiker , Tatar vom Maisrind“ 200g

mit den klassischen Beilagen zum Selbstanmachen

Gewﬁrzgwke, Kapern, Zwiebeln, Eiger, dazu Landbrot 14,50 €
Steak vom Maisrind
mit Rotwein-Schalotten und Steakhouse-Pommes frites 300g // 22,80 €

200g [/ 17,80 €




Feines aus dem Meer

Fischgrillteller Gasthof Weissig
Gebratene Filets von Rotbarbe & Zander & Wo[fsba}’sch
mit einer fruchtig wiirzigen Sauce, Garnele im Knuspermantel,

Pfannengemiise und Kartoffeln 18,20 €

Kross gebratenes Zanderfilet **
an Rahmweinkraut und Kartoffelstampf 17,50 €
kleinere Portion // 11,50 €

Forelle ,Miillerin Art“vom Forellenhof Gunther Ermisch "**’
goldbraun gebratene Forelle, Schwenkkaﬁoﬂeln, kleiner Landhaussalat 16,20 €

Vegetarische Gerichte

Weifliger Gemiise-Pfanne "’

In der Pfanne geschwenk’ces, knackiges Gemtise,

mit Bandnudeln und Bergkise 9,50 €

Hausgemachte Spinatnocken”
geschwenkt in brauner Butter & Salbei, dazu wiirziges Tomatenragout,

W'Lesenchamp ignons und gerostete Mandeln 9,50 €




Dessert

Windbeutel aus Brandteig
gefuillt mit Sauerkirschen, Vanilleeis und Schlagsahne 4,50 €

Oferwarmer Apfelstrudel
Traditioneller Strudelteig gefiillt mit Apfeln

dazu unsere Vanillesauce 4,80 €
Sichsische Quarkkeulcher mit Apfelkontpott

Spezialitit der Region,

gebackene Kartoﬁe[—méitzchen mit %ark, Zitronenabrieb und Zimt 4,00 €

Ein Klassiker ist zuriick! Mocca Alt Dresden!
Kaffeegenuss in Dresdens Traditionsfarben //

Eierlikdr, Mocca und Schlagsahne 4,50 €

Das Besondere zum Schluss

Unser hausgebackener, karamellisierter Kaiserschmarm
ofenwarm serviert mit Kirschgriitze 6,50 €

Unser Schokoladen-Malheur - Kann denn Schokolade Siinde Sein?
Halbgebackener Schokoladenkuchen mit fliissigem MonChéri Kern im Duett

mit ﬁfmchﬂg kithlem Vanille- Eis 6,00 €

Bei Threr Bestellung frisch gebacken bendtigen diese beiden Desserts ca. 15 min; das Warten

lohnt sich - garantiert!




Eiskalter Genuss mit Eis von unserem regt'om/m Partner &

Dresdens erster Biokonditorei & Bio-Bickerei

Kucheckchew

Natiirliche Rohstoffe, traditionelle Rezepturen, solides Handwerk und der vollkommene

Verzicht auf kiinstliche Farb- & Aromastoffe zeichnen die Produkte unseres Partners aus.

Kirsch-Knusper
Schokoladen- und Stracciatella-Eis auf Kirschgriitze mit knusprigen
Schokoladenkeksstiicken, Sahne

Haus-Becher ,Gasthof Weissig*

4,00 €

Cremiges Karamell- & Nougat-Eis mit dunkler Schokoladensauce und Sch[agsahne,

dazu reichen wir einen Eierlikor im Schokoladenbecher
Ananas trifft Kokos

Kokos-Eis mit frischer Ananas, weiler Schokoladensauce,
Schlagsahne und viel Schokoraspel

Geschichteter Sommer

Naturjoghurt, Phrsichstiickchen

it Pfrsicheis, Himbeermark und Schlagsahne

Gern kénnen Sie auch aus folgenden Eis-Sorten wihlen:
Vanille, Erdbeere, Schokolade, Stracciatella, Pfirsich,

Nougat, Karamell, Kokos

Eiskaffee
Eisschokolade

4,60 €

4,20 €

4,60 €

pro Kugel 1,30 €

3,20 €
3,20 €



